


Pour accompagner vos asperges

Plateau de charcuterie Spécial asperge	 4,50 € / pers.
Sur commande

Jambon blanc, jambon braisé aux herbes, jambon cru fumé, saucisson sec bœuf & porc

Env. 200 g / personne

Disponible en magasin

• Jambon blanc de la boucherie Jauss	 17,00 € / kg
• Jambon braisé de la boucherie Jauss	 17,00 € / kg
• Jambon braisé aux herbes de la boucherie Jauss	 17,00 € / kg
• Jambon cru fumé de la boucherie Jauss	 22,93 € / kg
• Jambon fumé et séché porc « cul noir » du Val de Villé	 62,90 € / kg
• Jambon de sanglier de Art boucherie	 53,33 € / kg
• Viande de bœuf séchée de de la ferme Clarisse	 48,00 € / kg
• Saucisson sec bœuf & porc de la ferme Clarisse	 29,00 € / kg

• Truite fumée à chaud, à froid	 49,90 € / kg

Spécialités	 Sur commande ou disponible en magasin  
aux asperges de Clarisse
• �Verrine de mousse d’asperges vertes 
et blanches, chips de lard 	 2,50 € / la verrine

• �Verrine de mousse d’asperges 
et foie gras de canard.                	 3,80 € / la verrine

• �Verrine de mousse d’asperges 
et truite fumée                              	 3,50 € / la verrine

• Quiche aux asperges	 13,50 € / kg
• Feuilleté d’asperges	 17,50 € / kg
• �Asperges vertes aigre-doux	 6,20 €
		  soit 20,07 € au kg

• �Asperges blanches aigre-doux	 6,20 €
		  soit 20,07 € au kg

• Soupe aux asperges – 1 l	 5,80 €



Apéritif	 Sur commande

• �Miche surprise avec garniture au choix

	 - Pour 4 personnes	 16,00 €

	 - Pour 6-8 personnes	 26,00 €

• Pain surprise avec garniture au choix

	 - Pour 4 personnes	 15,00 €

	 - Pour 6-8 personnes	 25,00 €

• Mini pâté en croûte « maison »	 20,00 €

Entrée	 Disponible en magasin

• �Les escargots de Margot :

	 - �Fromentines à la Bourguignonne	 12,20 € / la douzaine 

(coquilles à manger)

	 - �Fromentines au Comté	 13,00 € / la douzaine 

(coquilles à manger)

	 - Escargots en coquilles à l’Alsacienne	 12,50 € / la douzaine

	 - Escargots en coquilles à la Bourguignonne	 12,20 € / la douzaine

• Aspics variés « maison »	 1,80 € / la pièce

• Pâté chaud « maison »	 16,50 € / kg

Viandes fraîches de canard 
et foie gras du Kochersberg	 Sur commande

• �Foie gras de canard du Kochersberg 

au Gewurztraminer  VT « maison »	 110,00 € / kg

• Magret frais	 26,30 € / kg

• Aiguillettes	 38,30 € / kg

• Tournedos	 28,90 € / kg

• Steack de canard (par 2)	 32,00 € / kg

• Foie gras de canard cru	 79,00 € / kg

• Escalope de foie gras cru (par 2)	 88,00 € / kg



SAS Clarisse Sibler
28 route des Vins
68240 SIGOLSHEIM

Viandes d’Alsace en croûte	 Sur commande

• �Filet mignon de porc en croûte	 21,00 € / kg
• Filet mignon de veau en croûte	 28,00 € / kg
• Kassler ou jambon en croûte	 16,00 € / kg
• Notre incontournable tourte de la Vallée	 15,50 € / kg

Nos plateaux de viande	 Sur commande

• �Pierrade	 26,50 € / kg
• �Fondue chinoise, paysanne, vigneronne 
ou bourguignonne	 26,50 € / kg 
Assortiment de : bœuf, veau, canard et poulet

Nos plateaux de fromage	 Sur commande

• �Pour 4 personnes	 10,00 €
• Pour 8 personnes	 18,50 €
Assortiment de : fromage de chèvre nature de la ferme du Bergenbach, tomme na-
ture de la Ferme Claudepierre, « camembert » de la Ferme du Bennevise, munster de 
la Ferme du Schoultzbach, petits bouchons de vache nature de la ferme des Hetz.

L’incontournable cuvée 
à déguster avec vos asperges

• �Muscat « cuvée Clarisse » – 75 cl	 7,50 €
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Horaires d’ouverture
Du mardi au vendredi : 8 h 30 – 19 h 
Samedi : 8 h 30 – 18 h 
Dimanche et jours fériés : 8 h 30 – 17 h

 La ferme Clarisse
Pour suivre toutes nos actualités

Pensez à passer vos 
commandes à l’avance ! 

Renseignez-vous 
à la ferme.

lafermeclarisse.alsace

L’
A

B
U

S 
D

’A
LC

O
O

L 
ES

T
 D

A
N

G
ER

EU
X

 P
O

U
R

 L
A

 S
A

N
T

É.
 À

 C
O

N
SO

M
M

ER
 A

V
EC

 M
O

D
ÉR

A
T

IO
N

.


